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O inox no churrasco

Estilo de vida, evento social ou técnica
culinaria, o churrasco da dgua em
diferentes bocas, da Australia aos
Estados Unidos, dos Pampas a Europa.
0O homem é sapiens porque aprendeu
a fazer pdo, fermentar cerveja e assar
carne. Isso ha milhdes de anos. No
mundo moderno, o aco inoxidavel

esta tdo enturmado na churrascada
gue, as vezes, ninguém repara: esta na
churrasqueira, no espeto, nos talheres,
nos instrumentos de corte e todo
mundo segue comendo, conversando,
bebendo. O design das churrasqueiras
em ago inox acata a intensidade do
fogo e a altura dos cortes, com ou sem
0S50, com ou sem capa de gordura, na
picanha ou na fraldinha. Por resistir as
solicitagOes de temperaturas quente ou
fria, o inox convive sem controvérsias
com almondegas, hamburgueres, peixes
ou legumes.
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M Churrasqueira

As propriedades de estampa-
gem e a facil conformacgao de
chapas de inox jogam a favor
dos churrasqueiros, sejam os
que preferem a lenha ou o car-
vdo e mesmo os que gostam de
um grill elétrico ou uma chapa a
gds. A industria de equipamen-
tos para churrascos oferece op-
¢Oes ao cozinheiro, sem abdicar
das qualidades visuais do inox.
Churrasqueiras de tambor com
grelhas (de inox) para sobreco-
Xa, para legumes ou para peixe
satisfazem to- [jnox aplicado

dos os estilos *grelhas, 430;
. estrutura, 304
culinarios.




Espeto

Virtudes como durabilidade, resisténcia a proliferacdo de bactérias e uma
limpeza cOmoda estao na cabeca de todo churrasqueiro na hora de es-
colher os espetos. Mesmo o churrasqueiro que gosta de assar uns legu-
mes vai preferir o espeto de inox porque sabe — até por intuicdo — que
0 equipamento ndo vai reagir aos compostos presentes nos alimentos.
Sabe que o acgo inoxidavel dificulta a adesdo de bactérias e reage com ga-
Ihardia a acdo do fogo e do braseiro, com perfuracao precisa dos cortes.
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Cutelaria
Para os convidados um bom jogo de
talheres (de inox) basta. E sé sen-
tar, entrar na animagao da conversa
e desfrutar a suculéncia das carnes.
Mas por trds da democratica reu-
nido, o churrasqueiro sabe que os
fios lisos e serrilhados das facas do

4 | Informativo Abinox

facas tradicionais, 420;
facas profissionais, 498V




Bandejas
Gracas a baixa rugosidade su-
perficial que dificulta a ade-
sdo de particulas, o inox é re-
comendado para utensilios
como bandejas que necessi-
tam de uma higienizagdo im-
pecavel. No caso das tigelas
para marinadas, além da hi-
gienizacdo, o aco inoxidavel
ndo reage com o sabor das
carnes, peixes, legumes ou
salmouras e molhos deixados
por longos periodos para dar
gosto aos ingredientes, sem
reter micro-organismos.
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Acessorios
Se o churrasco for mesmo uma grande diversao, os aces-
sérios vao falar muito sobre o chefe que pilota as grelhas,
espetos e braseiros. Os acessérios que acom-
panham devem seguir uma caligrafiacomo e
aco inoxidavel capaz de escrever um estilo \”“j/‘
com o pildo, o saleiro, o cooler para vinhos ‘ ’ !
ou os barris de cerveja - que mantém a tem- 1 )

peratura abaixo de zero e ndo altera o sabor _ =

-, a garra de urso (para pegar pegas pesadas \ ‘ ¥ (Inox aplicado » 430;

de carne), pa para cinzas, chaira e, para finalizar, VJ 304, com acabamento brilhante

. . ou polido, nos barris e em
a cafeteira. Tudo em inox ou apenas com detalhes. ambientes mais agressivos
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